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CHOCOLATIER DEPUIS 1948 Fa brication Artisa nale FRANCAISE

Fiche produit

Boite de 550 g de "petits carrés chocolat"
Assortiment 6 saveurs

Boite de 150/160 petits carrés

Nos incontournables "petits carrés de chocolat" : ils sont irrésistibles pour accompagner le café ou
le thé, au dessert, au go(ter, aprés diner... ou tout simplement a grignoter en toutes occasions.

Présenté dans une boite élégante, nous préparerons votre assortiment avec votre choix de six
saveurs différentes a choisir dans notre gamme exclusive de petits carrés chocolat, du plus
traditionnel chocolat noir 70% a l'incontournable lait caramel a la fleur de sel de Guérande.

Saveurs disponibles :

- 5 saveurs a base de chocolat noir 70% : nature, avec éclats de noisettes caramélisées, a la fleur
de sel de Guérande, avec éclats de feves de cacao, au piment d'Espelette.

- 4 saveurs a base de chocolat au lait : nature, avec éclats de noisettes caramélisées, au caramel a
la fleur de sel de Guérande, au caramel avec éclats de noisettes caramélisées.

- 3 saveurs a base de chocolat blanc : avec éclats de noisettes caramélisées, a la noix de coco, au
thé vert (thé Matcha).

Notre suggestion :

Un meélange original, ni trop classique ni trop audacieux : Noir, Lait et Blanc avec éclats de
noisettes caramélisées, Noir éclats de feves de cacao, Noix de coco, et Lait caramel a la fleur de sel
de Guérande.

Référence : CAR3

La qualité et I'élégance des produits proposés chez ROY chocolatier est
I'une des premiéres missions que se donne notre chocolaterie. C'est
pourquoi nous attachons une importance capitale a la qualité, la fraicheur
et I'authenticité de nos chocolats.

Notre chocolaterie propose exclusivement des chocolats fabriqués selon des méthodes artisanales. Pour sublimer les recettes
imaginées par nos chocolatiers, ils choisissent les meilleurs cacaos et des produits traditionnels de premiére qualité. Ces ingrédients
a I'origine de la préparation de nos chocolats sont garantis sans ajout de graisses végétales et sans conservateur. Ces méthodes de
création de nos chocolats sont pour nos clients un gage de qualité, de goQt et de texture sans équivalents.

ROY chocolatier attache également une grande importance a la qualité et au raffinement de ses emballages. Des écrins mérités
pour des produits de luxe et de qualité.




