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Vous venez d'acheter un produit de marque LIVOO et nous vous en remercions. Nous prenons grand soin 
dans la conception, l'ergonomie et la facilité d'utilisation de nos produits. Nous espérons que celui-ci vous 
donnera entière satisfaction. 

Cette notice d’utilisation est également disponible sur notre site  www.livoo.fr 

 

Consignes de sécurité 
S'IL VOUS PLAIT, PRENEZ LE TEMPS DE BIEN LIRE LA NOTICE 
D’UTILISATION PARTICULIEREMENT AVANT LA PREMIERE 
UTILISATION. 
 

Une mauvaise utilisation de l'appareil peut l'endommager ou blesser 

l'utilisateur. Assurez-vous que vous utilisez l'appareil dans le but 

pour lequel il est conçu; nous refusons toutes responsabilités quant 

aux dégâts (aux dommages et intérêts) dus à une utilisation 

incorrecte ou une mauvaise manipulation. 

 

1. Pour diminuer les risques de choc électrique, ne mettez 
jamais en marche cet appareil en ayant les mains mouillées, 
n'y versez pas de liquide ou ne le plongez pas dans l'eau.  

2. Il est nécessaire de surveiller étroitement votre appareil 
lorsqu’il est utilisé à proximité des enfants ou des personnes 
handicapées. 

3. Ne placez pas l'appareil sur ou à proximité d'un gaz chaud ou 
sur un four chauffé.  

4. A usage domestique uniquement.  
5. Ne touchez pas les lames de coupe et n'insérez pas n'importe 

quel objet (couteaux, fourchettes, cuillères, etc.)  dans le bol 
pendant que l’appareil est en marche. Une spatule ne peut 
être utilisée que lorsque l’appareil n'est pas en marche, pour 
ainsi éviter tous risques de blessures graves. 

http://www.livoo.fr/
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6. Ne mettez jamais le produit en marche lorsque le bol est vide 
et n'enlevez pas son couvercle avant l'arrêt total des lames. 

7. Cet appareil est conçu pour hacher de petites quantités de 
nourriture, en aucun cas, le bol ne doit être rempli à ras bord.  

8. Cet appareil ne doit pas être utilisé par des enfants.  
9. Conservez l'appareil et son câble hors de portée des enfants.  
10. Cet appareil peut être utilisé par des personnes dont les 

capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites 
ou dont l'expérience ou les connaissances ne sont pas 
suffisantes, à condition qu'ils bénéficient d'une surveillance 
ou qu'ils aient reçu des instructions quant à l'utilisation de 
l'appareil en toute sécurité et dans la mesure où ils en 
comprennent bien les dangers potentiels.  

11. Les enfants ne doivent pas utiliser l'appareil comme un 
jouet.   

12. Mettre l’appareil à l’arrêt et le déconnecter de l’alimentation 
avant de changer les accessoires ou d’approcher les parties 
qui sont mobiles lors du fonctionnement. 

13. Il existe un risque potentiel de blessures en cas de mauvaise 
utilisation. 

14. L’appareil doit être alimenté uniquement sous la très basse 
tension de sécurité correspondant au marquage de 
l’appareil.  

15. Les accessoires, autres que ceux fournis avec l'appareil, 
doivent inclure des instructions pour leur utilisation en toute 
sécurité. 

16. Des précautions doivent être prises lors de la manipulation 
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des couteaux affûtés, lorsqu’on vide le bol et lors du 
nettoyage. 

17. Faire preuve de vigilance si un liquide chaud est versé dans 
le préparateur culinaire ou le mélangeur dans la mesure où 
il peut être éjecté de l'appareil en raison d'une ébullition 
soudaine. 

18. En ce qui concerne les détails sur la façon de nettoyer les 
surfaces qui sont au contact des denrées alimentaires ou de 
l’huile, référez-vous au paragraphe "nettoyage" ci-après de 
la notice. 

19. Maintenir l’appareil toujours propre car il entre en contact 
avec de la nourriture. 

20. En ce qui concerne l'utilisation, le temps d'utilisation et le 
réglage des vitesses, référez-vous aux paragraphes ci-après 
de la notice. 

21. Cet appareil est destiné à être dans des applications 
domestiques et analogues, telles que :  

 Des coins cuisines réservés au personnel dans des 
magasins, bureaux et autres environnements 
professionnels 

 des fermes 

 Les clients dans les hôtels, les motels et tout autre type 
d’environnement résidentiel 

 Des environnements du type chambres d’hôtes 
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CARACTÉRISTIQUES 
Tension nominale : 11.1V  
Puissance nominale : 200W 
Temps maximum d’utilisation : 30 secondes ON, 2 minutes OFF, 3 cycles max. 
Pour 350g de bœuf, 65 secondes ON, 2 minutes OFF et 3 cycles max. 

 

 

DESCRIPTION 

 
1. Speed button 

2. Base d’alimentation 

3. Couvercle    

4. Lame à découper  

5. Bol    

 

 

 

MODE DE CHARGEMENT 
1. Veuillez utiliser le câble USB fourni pour le chargement. 
2. Pendant le chargement, n'utilisez pas la machine. Le voyant lumineux clignotera. 
3. Le voyant lumineux est divisé en 4 sections pour établir l'état de charge. La première section est 
allumée en permanence lorsque la charge de 25% est terminée, les autres sections clignotent. Lorsque la 
charge de 50% est terminée, la deuxième section est allumée en permanence.  
4. Lorsque la charge est complète, le voyant lumineux est allumé en permanence, ce qui signifie que la 
charge de la machine est terminée.  

 

UTILISATION  
1. Veuillez appuyer sur le bouton de vitesse, la machine démarrera en 0,5 secondes.  
2. Lorsque vous relâchez le bouton, la machine s'arrête.  
3. Le voyant lumineux indiquera que la batterie est encore chargée.   
4. Lorsque la lumière LED clignote pendant l'utilisation, cela signifie que la machine doit être chargée. 
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5. Lorsque la machine est surchargée, elle s'arrête et le voyant lumineux clignote, dans cette situation, 
veuillez ajuster la nourriture.  
TEMPS DE FONCTIONNEMENT : 

- La machine a un programme de réglage, en cas d'utilisation continue après 65 secondes, la machine 

s'arrête automatiquement. Vous devez attendre qu’elle se refroidisse pendant 2 minutes, puis 

vous pouvez l'utiliser à nouveau. 

- Après une utilisation continue de plus de 3 fois, la machine doit se reposer pendant 30 minutes. 

 

COMMENT L’UTILISER :  

 

1. Veuillez charger complètement la machine et nettoyer toutes les pièces avant de l'utiliser. 

2. Placez la machine dans un endroit stable, régulier et sec. 

3. Veuillez vous assurer que la lame de hachage a été placée au milieu du bol en verre sur l'axe.  

4. Veuillez vous référer au guide alimentaire, et placez une quantité adéquate de nourriture dans le bol, 

et vérifiez si la lame est équilibrée ou non.   

5. Après avoir placé les aliments et vérifié la position de la lame, mettez le couvercle et placez la base 

d’alimentation sur le couvercle en vérifiant que tout soit en bonne position. 

6. Tenez le corps principal et appuyez sur le bouton de vitesse, la machine se met en marche, relâchez 

le bouton la machine s'arrête. Veuillez vous référer au temps de fonctionnement pour le temps de hachage 

maximum et ajuster en fonction de votre goût.  

7. Ne retirez pas le corps principal après avoir relâché le bouton, avant d'ouvrir le couvercle du bol, 

veuillez attendre que la lame se soit arrêtée.  

8. Assurez-vous que la lame s'est arrêtée, ouvrez le couvercle et retirez la lame en premier, puis retirez 

les aliments.   

 

GUIDE DE COUPE : 

 

Pour obtenir de meilleures performances et prolonger la durée d'utilisation de la machine, veuillez vous 

référer au tableau ci-dessous pour le fonctionnement. 

 

 

 

 

 

 

 
 



  

Notice d’utilisation 
 

6 
 

Aliments Quantité maximum Temps Consignes 

Viande 

Porc 
200g-350g（coupé en morceaux de  

30x30x30mm） 
30 Secondes 

Sans os, ni peau, ni tendons, utiliser 

une vitesse de hachage élevée 

Légumes 

Ail 100g-400g（Peler la peau） 20 Secondes Faible vitesse, hachage par impulsions 

Céleri 
20g-200g（coupé en morceaux de  

50mm length） 
15 Secondes Vitesse haute, hachage par impulsions 

Carotte 
100g-400g（coupé en morceaux de  

20x20x20mm） 

10-15 

Secondes 
Vitesse haute, hachage par impulsions 

Oignon 
50g-250g（coupé en morceaux de  

30x30x30mm） 
15 Secondes Vitesse haute, hachage par impulsions 

Pomme de 

terre 

250g（peel skin，cut into 

30x30x30mm） 
25 Secondes 

Basse vitesse 5 secondes, vitesse haute 

20 secondes 

Tomate 250g 
5-10 

Secondes 
Vitesse haute, hachage par impulsions 

Champignon 50g-110g 15 Secondes Vitesse haute, hachage par impulsions 

Noix 

Amande 250g 30 Secondes Vitesse haute, hachage par impulsions 

 

NETTOYAGE ET ENTRETIEN 
 
 

1. Il faut toujours débrancher l’appareil avant de le nettoyer.  
2. Pour nettoyer l’appareil, essuyez la surface avec un tissu mouillé, si nécessaire ajoutez une petite 

quantité de liquide de vaisselle, puis essuyez soigneusement. Ne plongez jamais l'appareil dans l'eau et 
n'utilisez un produit de nettoyage adapté.   

3. L’appareil ne doit jamais être placé dans un lave-vaisselle. 
4. La lame peut être lavée dans de l’eau chaude, le bol et le plateau avec de l’eau chaude contenant un 

liquide vaisselle.  
5. L’appareil doit être utilisé fréquemment. S'il n'est pas utilisé pendant une longue période, il doit être 

stocké dans un endroit sec et ventilé pour éviter l'humidité du moteur. 
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  Mise au rebut correcte de l'appareil 
  (Equipement électrique et électronique) 
  (Applicable dans l'Union européenne et dans les autres pays d'Europe qui ont adopté des systèmes de 
  collecte séparés) 

 

  La directive Européenne 2012/19/EU sur les Déchets des Equipements Electriques et Electroniques (DEEE), 
  exige que les appareils ménagers usagés ne soient pas jetés dans le flux normal des déchets ménagers.  
Les appareils usagés doivent être collectés séparément afin d'optimiser le taux de récupération et le recyclage des matériaux qui 
les composent et réduire l'impact sur la santé humaine et l'environnement.   
Le symbole de la  poubelle barrée est apposé sur tous les produits pour rappeler les obligations de la collecte séparée.   
Les consommateurs devront contacter les autorités locales ou leur revendeur concernant la démarche à suivre pour l'enlèvement 
de leur appareil. 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 Photo non contractuelle. 

 Soucieux de la qualité de ses produits le constructeur se réserve le droit d'effectuer des modifications sans préavis. 
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