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Les soceurs Baron vous presentent leur Cuvée
fedératrice : L'Universelle. Tout est fraicheur et
élégance dans cette Cuveée. Issue de Pinot Meunier et
Chardonnay, L’'Universelle va vous transporter dans
notre univers féminin.

CEPAGES :
65 % Pinot Meunier, 30 % Chardonnay,
5 % Pinot Noir.

ANNEES DE RECOLTE:
Base 2015. Vin de réserve 2014.

PROVENANCE:

7 crus de la Vallée de la Marne.

DESCRIPTEURS :

Frais, élégant, gourmand.

VINIFICATION :

Une élaboration dans I'art et le savoir-faire de la noble
tradition champenoise en cuves inox.

R VIEILLISSEMENT :
324 3 a4 ansen cave.
BARON ALBERT
CHAM'PAGNE FLACONNAGE :
Existe en demi-bouteille (375 ml), bouteille (750 ml)
et magnum (150 cl).
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ACCORDS:

Ideal a 'apéritif mais également avec des crustacés,
des fromages tels gu’'un comté jeune ou un chévre
frais ou encore avec une tarte meringuée aux
agrumes.




